
C A R T A
R E S T A U R A N T E



E N T R A D A S
F R Í A S

A B A N I CO D E Q U E S OS $

ENSALADA CR IO LLA DE LEG UMB RE S $

DEGUSTACIÓN DE ESTACI ONA DOS
CHACINADOS REGIONALES 

$

JAMÓN CRUDO AHUMADO, BONDIOLA SERRANA, 
SALAMES CONDIMENTADOS, SALAME CON 
AVELLANAS, CHISTORRA FRITA, PORCHETTA, LOMO 
AHUMADO DE CERDO.

VARIEDAD DE QUESOS REGIONALES, AZUL, 
PATEGRÁS, BRIE, CAMEMBERT, CABRA, NUECES, 
PASAS, MERMELADA DE PERAS.

POROTOS NEGROS, GARBANZOS, ZANAHORIA,
CHAUCHAS, ZUCCINI Y BERENJENAS 
GRILLADAS,TOMATES HIDRATADOS AL OLIVA + 
MENTA, PEREJIL, CIBOULETTE.

7400

6600

6000



E N T R A D A S
C A L I E N T E S

EMPA NADA CR IO LLA
DE CARNE CORTADA A CUCHILLO 

$

CROCANTE DE POLENTA A LA PLANCHA
+ FRESCA ENSALADA DE LENTEJAS 

HUMITA 

(*)OPCIONAL CABRA

MINESTR ÓN 

SOPA DEL DÍ A 

EMPA NADA DE H UMI TA $

PROVOLE TA GR ILLADA CON TOMATE S
SE COS Y OLI VA + L I STÓN DE FOCACCI A.
CONSULTA R S I DESEA S IN TACC. 

$

$

$

$

$

$

3000

2600

9800

9800

6600

6600

4500

4500

SOPA DE CE B OLLA $4500

PICA DA DE MAR ISCOS $
(CORNALITOS, RABAS, CALAMARETTIS, MERLUZA. 
ACOMPAÑA DIP CÍTRICO Y PICANTE)

12300

RA B AS A LA PROVE NZA L $9800

MOLLEJAS A L V ER DE O.
 CONSU LTA R S I DES EA S IN TACC

$10600

PINCHO DE CH OR I ZO E N 
UNA B RUSQUETA. 

$6900



P R I N C I P A L E S

LOC R O

GUI SO DE LENTEJA S

$

$

GUISADO DE MAÍZ, POROTOS, ZAPALLO Y CARNES.

LENTEJAS, VEGETALES SALTEADOS, CARNES
Y CHORIZO COLORADO.

OJO DE B IF E CRIOLLO + 
VE G ETALES ASA DOS

$

OJO DE BIFE AL GRILL + DIP DE SALSA CRIOLLA + 
VEGETALES DE ESTACIÓN ASADOS.

LOMO A LA S CUATRO PI MI ENTA S + 
PA PINES ANDINOS SA LTE ADOS A 
LA S FI NA S HIE RB AS

$

MEDALLONES DE LOMO AL GRILL, MANTECA 
COMPUESTA A LAS CUATRO PIMIENTAS Y TOMILLO, 
PAPINES  SALTEADOS AL ROMERO.

SOLOMI LLO DE CER DO E N R EDUCCIÓN
DE ROSÉ + B ATATA S ASADAS 

$

SOLOMILLO DE CERDO GRILLADO + DIP DE
CHUTNEY, BATATAS A LA NARANJA SALTEADAS Y 
FONDO DE REDUCCIÓN ROSÉ.

10500

8900

14400

16100

13800

T-B ONE G R ILLADO $
C/ PURE DE PAPAS MARMOLADO DE VERDEO 
AHUMADO Y MORRONES ASADOS.PORTOBEL0 
SALTEADOS. DIP DE SALSA VERDE PICANTE.

22500



P R I N C I P A L E S

BONDIOLA E N SU JUGO Y A LA S 
FI NA S HIE RB AS 

$

C/ TIMBAL DE BATATA Y MANZANA C/CANELA.

13800

PEJE R REY CON SA LSA CRE MA DE COCO $
C/ TIMBAL ROJO DE ARROZ, COCO, PASAS, Y 
CEBOLLAS CARAMELIZADA.

14300

SA LMON CON CROCANTE DE 
ALMENDR A S Y PI STACH O, 
EN SA LSA DE MENTA 

$

C/RISOTTO AL LIMÓN CON DETALLES DE ARROZ 
NEGRO.

28700

RI SOTTO NE GR O CON F RUTOS DEL MA R $16000

PA ELLA. (SOLIC . C /ANT I CIPACIO N ) $36000

MI LA NESAS DE CA RNE A 
LA NAPO LITANA S C/F RI TA S

$13500



P A S T A S

SOR RE NTINOS DE CHIVO EN 
MA NTE CA DE F INAS H I ERBA S 

PANZOTTIS DE CALA BA ZA ASADA 
CON C R EMA DE E SPI NACAS

CI NTA S CASER AS A RG ENTI NA S

MANTECA, VELOUTÉ, TOMILLO, ROMERO, 
CIBOULETTE, PEREJIL.

MANTECA, PUERRO, AJOS ASADOS, ESPINACA, 
VINO BLANCO

CI NTA S A L FR UTTI DI MA RE
CREMA, SALSA DE OSTRAS, FRUTOS DE MAR 
SALTEADOS.

PA S TA S SIN TACC

OLIVA, TOMATES FRESCOS SALTEADOS CON
ALBAHACA.

$

$

$

$

$

12800

9800

8300

11400

CI NTA NE GRA DE CR EMA DE A ZAF R AN,
LA NG OSTI NO S, A LBA HACA F RE SCA, 
TOMATE S CH E RR Y

ÑOQUIS DE PA PA A L VAPOR 7400$

11400

$R AVIOLES VE RDES Y AVE

CI NTA S A RGENTINAS 6900$

6900

$SOR RE NTINOS DE JAMON Y QUESO 6900



P A S T A S

S A L S A S
FI LLETO

BOLOGNESA
CRE MA
MI XTA

$

$

$

$

2600
2600

2600

2600



E N S A L A D A S

MA R Y SIE R R AS

DE POLLO Y PALTA

DE SA LMÓN Y VE R DES

$

$

$

MIX HOJAS VERDES, LANGOSTINOS, CAMARONES, 
POLLO, CHOCLO, HUEVO, PALTA, CIBOULETTE, 
CROCANTE DE PANCETA Y VINAGRETA DE 
TOMATES SECOS.

MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES CHERRY 
CONFITADOS A LAS FINAS HIERBAS, CEBOLLA 
MORADA, POLLO, PALTA, EMULSIÓN DE
MOSTAZA Y MIEL.

MIX DE HOJAS VERDES, PALTA,  ALCAPARRAS 
FRITAS, QUESO CREMA ÁCIDO CON ENELDO Y 
SALMÓN AHUMADO.

DE QUI NOA $

13300

10800

5600

16100

QUINOA: SAL, PIMIENTA, ACEITE DE OLIVA, SOJA Y 
ACEITE DE SÉSAMO.
VEGETALES: ZANAHORIA, ZUCHINI, BERENJENA, 
PIMIENTOS VERDES Y ROJOS, CHAMPIGNON.



M E N Ú   I N F A N T I L

MI LA NESITAS DE PECE TO
CON PAPA S F RITAS O PURE

$

BI FE CI TO S DE LO MO O POLLO 
CON V EGE TA LES AL VA POR

$

6900

8400

PATITA DE POLLO CR OCANTE,
BA STONCITOS DE MUZA RELLA , 
PA PA S FR ITAS.

$6900



P O S T R E S

FLAN CA SERO  CON CONFITURA S
DE NA RA NJA 

TI RA MI SÚ

FR UTOS E N A LMI B AR CON
QUE SO DE CAB RA

$

$

$

MA RQUI SE DE CH OCOLATE $

PERA S AL TORR ONTÉ S $

FR UTI LLA S CO N CR EMA $

HELADO S AR TESANALE S $

 YOG H URT HE LA DO $

5100

5100

6600

5400

4500

5300

3600

2900

 CRE ME B RULE E DE YER BA MATE. $5100

BUDÍN DE PA N, CO N CONFI TUR AS 
DE NA RA NJA 

$ 5100



B E B I D A S  S I N  A L C O H O L

AGUA MINERAL C/S GAS 

GASEOSAS/ AGUAS 
SABORIZADAS

EXPRIMIDOS NATURALES

LIMONADA

LICUADOS

$

$

$

$

$

CORONA 330C.C.

CORONA 710C.C.

PATAGONIA

$

$

$

1500

2900

2000

2600

3000

4500

6000

6600

CERVEZAS

B E B I D A S  C O N  A L C O H O L



V I N O S

M AL BE C

ANG É LI CA ZAPATA     

RUTI NI        

ENCUENTRO      

EL ENEMIG O      

SALENTEIN NUMI NA      

LUIGI B O SCA DE SA NGRE    

PETITE F LE UR   

MAR CELO PE LLE R ETI S IG NATUR E   

SEPTIMA OB RA 

SAI NT FE LI CIE N      

LUIGI B O SCA      

FOND DE CAVE R E SE R VA    

ZUCCA RDI Q          

TERR A ZAS RESE RVA     

TERR A ZAS APE LACI ÓN     

ESCORI HUE LA GA SCÓN     

CRUX XTRA       

SALENTEIN RE SE RV E 

ALTOS LA S HORMI GA S TE R R OIR 

CATA LPA

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

52300

34700

34400

31000

25300

27800

22500

22500

13500

20400

19600

17900

17900

17600

18900

17000

16100

15300

13500

$ 21700



V I N O S

M AL BE C

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

CORRA L DE PA LOS RE SE R VA    

FAB RE MONTMAYOU TE RR UÑO   

PUNTO F INAL R ESER VA    

LA LINDA       

TRA PICH E RE SE RVA     

TRUMPETER       

DON NI CANOR      

FAB RE MONTMAYOU RE SE RVA

LAS PER DICES RE SE RVA    

CA FAYATE TE RR OIR DE ALTURA

SEPTIMA     

FAMILIA GA SCON

ALMA MOR A R E SE R VA     

CORRA L DE PA LOS

PORTI LLO     .  

DOÑA PAULA STATE

CA FAYATE RE SE RVA       

SANTA JULIA

PYROS A PELATTION

DON E MI GDIO

16100

13500

11800

11500

11500

11500

11500

12300

10600

9800

9800

9800

11500

7400

9300

9300

7400

$ 10500

$ 11500

$ 13300



V I N O S

CAB E R N E T SAU VI GNON

$ANG É LI CA ZAPATA     

ENCUENTRO      

LUIGI B O SCA DE SA NGRE    

SAI NT FE LI CIE N      

LUIGI B O SCA      

FOND DE CAVE R E SE R VA    

ESCORI HUE LA GA SCÓN     

SALENTEIN RE SE RV E     

LA LINDA      

TRA PICH E RE SE R VA

TRUMPETER       

CA FAYATE TE RR OIR DE ALTURA

SEPTIMA      

FA MILIA GA SCÓN     

PORTI LLO    .  

SANTA JULIA

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

52300

34400

27800

20400

19600

17900

17000

15300

11500

11500

11500

9800

9800

7400

7400

$ 10500



V I N O S

CAB E R N E T F R A NC

$ZUCCAR DI Q      

CR UX XTR A      

A LA COLORA DA      

PUNTO FI NA L RE SE RVA    

COR RAL DE PA LO S

$

$

$

$

SYR A H

F INCA LA S MOR AS G RA N SY RAH   

PY R OS A PE LLATI ON 

M E R LOT

R UTI NI         

SALE NTEI N R ESER VE  

P I N OT NOIR

SÉPTIMA OB R A     

LUIG I BO SCA

DOÑA PAULA STATE

$

$

$

$

$

$

$

18100

16100

13500

11800

11500

43200

11500

34700

15300

13500

19600

9300



V I N O S

BL E N D D E T I NTAS

F ELIPE R UTINI       

R UTI NI APAR TADO     

I SCAY       

MORA NEG R A      

R UTI NI ANTOLO G Í A      

TRA PI CH E GR AN MEDA LLA    

R UTI NI CABERN ET -  M A L B EC    

D .V . CATE NA MALBEC - CA BERNET   

D .V . CATE NA MALBEC - MA LBEC   

D .V . CATE NA CABERNET - CABERNET   

FOND DE CAV E GR AN RE SE RVA  B L E ND   

MOSQU I TA MUERTA BL END DE T I NTAS   

LUIG I BO SCA DE SANGR E  RED BL E ND   

NICA SIA MA LBE C RED BLEND

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

T E M P R A NIL LO

$ZUCCA RDI Q      

CR UX $

18100

16100

1096300

94800

83400

54600

53500

52700

34700

32400

32400

32400

30200

27800

23000

17000



V I N O S

R O S E

$LA LI NDA    

PUNTO FI NA L MALBE C ROSE      

DOÑA PA ULA ROSE    

DE SPE I NA DO

NOR TON ROSE DE MA L B EC  

$

$

$

BL E N D D E T IN TAS

$

A RNALDO B

DOÑA PAULA A LTI TUDE 969  BL E ND   

SAPO DE OTR O POZO  BL END    

DESPEI NA DO BLEND D E T INTA S  

$

$

15300

13500

7400

11500

7400

9300

7400

$ 7400

$ 16800



V I N O S

C H A R D ONNAY

R UTINI      

LUIG I BOSCA     

TER RA ZA S R ESER VA    

SEPTIMA OBR A      

LA LI NDA     

TRAPI CH E R ESERVA    

TRUMPE TE R     

SEPTIMA     

FAMI LI A GASCÓN    

A LMA MORA RE SE RVA    

SANTA JULIA

B L E N D DE BL ANCAS

SA NTA JULI A CHENIN DULC E    

DE SPE I NA DO  

NOR TON C O SECHA TA RD Í A

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

25800

19600

17600

13500

11500

11500

11500

10500

10500

8900

7400

8900

7400

6600



V I N O S

S A UV IG NO N BL AN C

R UTINI      

LUI G I BOSCA     

E SCOR IH UELA GASCÓN   

SA LE NTE I N R ESER VE     

POR TILLO     

DOÑA PAULA

TO R R ONT E S

LA LI NDA      

CAFAYATE R ESER VA

V I O G NIE R

NI CASIA     

COR RAL DE PA LO S

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

25800

19600

17000

15300

7400

9300

11500

9300

17000

11500



C H A M P A G N E

MOE T & CH ANDON I MPÉ RI AL BRUT    

V EUV E CLI CQUOT BRUT  

V I N O S  E S P U M A N T E S

B A RON B EXTRA BRUT       

B A RON B NATURE       

TR UMPE TE R RO SE EXTRA BRUT     

TR UMPE TE R EXTRA BRUT      

SA LE NTE I N EXTRA B RUT      

SA LE NTE I N BRUT N ATURE      

MA RÍ A CO DORNI U DULCE      

MA RÍ A CO DORNI U EXTRA B RUT     

F I NCA LA LINDA EXTRA BRUT     

CH ANDON B R UT NATURE      

A LA PAR        

CH ANDON EXTRA BRUT      

TR API CHE EXTRA BRUT

MUMM EXTRA BRUT

MUMM  LEGER           

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

$

153600

202400

27800

27800

14300

13800

13500

13500

13300

13300

13300

14900

13300

14900

13300

$

$ 9100

9100
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