
ENTRADAS FRIAS

$A BAN ICO DE Q UE SO S

E NS AL ADA C RIO LL A D E LEGU M B RES

VARIEDAD DE QUESOS REGIONALES, AZUL, 
PATEGRÁS, BRIE, CAMEMBERT, CABRA, NUECES, 
PASAS, MERMELADA DE PERAS.

POROTOS NEGROS, GARBANZOS, ZANAHORIA,
CHAUCHAS, ZUCCINI Y BERENJENAS 
GRILLADAS,TOMATES HIDRATADOS AL OLIVA + 
MENTA, PEREJIL, CIBOULETTE.

$

ENTRADAS CALIENTES

$

$

E M PA NA DA C RI O L LA
DE CARNE CORTADA A CUCHILLO 

CROCANTE DE POLENTA A LA PLANCHA
+ FRESCA ENSALADA DE LENTEJAS 

HU M I TA 

M I N EST RÓ N 

S O PA D EL DÍ A 

E M PANADA D E H U M ITA

S O PA D E C EBO LLA 

P I N C HO DE C H O RI Z O EN
U N A B RU SQ U ETA . 

$

$

$

$

$

$



PRINCIPALES

LO C R O

GU ISO D E LE N T EJA S

GUISADO DE MAÍZ, POROTOS, ZAPALLO Y CARNES.

LENTEJAS, VEGETALES SALTEADOS, CARNES Y 
CHORIZO COLORADO.

SO LO M ILLO D E C ERD O E N R E D U CC I Ó N
DE R O S É + BATATAS AS ADA S 
SOLOMILLO DE CERDO GRILLADO + DIP DE CHUTNEY, 
BATATAS A LA NARANJA SALTEADAS Y FONDO DE 
REDUCCIÓN ROSÉ.

$

$

$

$B O ND IO LA EN S U J U GO Y A LA S 
F I NA S H I E RBA S 
C/ TIMBAL DE BATATA Y MANZANA C/CANELA.

P EJ E R R EY CO N SA LS A C R E M A D E CO CO 
C/ TIMBAL ROJO DE ARROZ, COCO, PASAS, Y 
CEBOLLAS CARAMELIZADA.

$M I L AN ESA S D E CA R NE A 
L A N AP O LITA NA S C / F RI TAS

$



PASTAS

$

$

S O RR E N T INO S DE C H I VO EN 
M AN T E CA D E FI N AS HIERB AS 

PAN Z OT T I S D E CAL A B AZ A A S A DA 
CO N C R EM A DE E S PINACA S

C I N TA S CA SE RAS AR G ENT INA S

MANTECA, VELOUTÉ, TOMILLO, ROMERO, 
CIBOULETTE, PEREJIL.

MANTECA, PUERRO, AJOS ASADOS, ESPINACA, 
VINO BLANCO

PAS TA S SI N TACC
(CONSULTAR)

OLIVA, TOMATES FRESCOS SALTEADOS CON
ALBAHACA.

S A L S A S

F I LL ETO

B O LO G N ES A

C R E M A

M I XTA

Ñ O Q U I S DE PAPA AL VA P O R

$

$

$

$

$

$

R AV I O L ES VERDES Y AVE $

S O RR E N T INO S DE JA M O N Y Q U ES O $

C I N TA S A RGE N T I N AS CO N
S A L S A A E L ECC IO N

$



ENSALADAS

$

$

$

M A R Y S IE R R AS

DE P O LLO Y PA LTA

MIX HOJAS VERDES, LANGOSTINOS, CAMARONES, 
POLLO, CHOCLO, HUEVO, PALTA, CIBOULETTE, 
CROCANTE DE PANCETA Y VINAGRETA DE 
TOMATES SECOS.

MIX DE HOJAS VERDES, TOMATES CHERRY 
CONFITADOS A LAS FINAS HIERBAS, CEBOLLA 
MORADA, POLLO, PALTA, EMULSIÓN DE
MOSTAZA Y MIEL.

DE Q U I NOA
QUINOA: SAL, PIMIENTA, ACEITE DE OLIVA, SOJA Y 
ACEITE DE SÉSAMO. VEGETALES: ZANAHORIA, 
ZUCHINI, BERENJENA, PIMIENTOS VERDES Y ROJOS, 
CHAMPIGNON.



POSTRES

$

$

F LA N CASERO CO N CO N F I T U RA S 
D E N AR A NJA 

T I R A M I S Ú

H E LA DO S AR T ESANA LE S

 C R EM E B RU LE E D E Y ERB A M AT E . 

$

$

B U DÍ N DE PAN CO N CO NF IT U R A S 
D E N AR A NJA 

$
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